Klassische Gasthaus-Gerichte
Kalte Gurkensuppe

mit Joghurt, Dill und Lausitzer Leinol
6,90 €

Schnitzel vom Duroc-Schwein
mit frischen Champignons

Spitzkohlsalat, Dijon-Senf-Schmand und Pommes Frites
19,90 €

Ochsenbacke
sous-vide geschmort mit kraftiger Rotweinjus,
Rotkohl und Semmelknodel
24,90 €

Rinderroulade

geschmort mit frischen Champignons,
Rotkohl und Kartoffelklofden
22,90 €

Kalbshaxen Osso-Bucco
sous-vide gegart mit
Bohnen-Pilz-Gemise und Kartoffelstampf
24,90 €

Rollbraten

aus hausgemachtem Vollkorn-Seitan, klassisch als Roulade mit
Gewiurzgurke, Rauchertofu und Zwiebeln gefiillt,
kraftige Gemiusejus, Apfelrotkohl und Klof3e
19,90 €

Ausgebackenes Kabeljaufilet

mit Kartoffelstampf,
Senfschaum und Gurkensalat vom Biohof Werenzhain
22,90 €



Frische Pfifferlinge

Cremesuppe aus frischen Pfifferlingen

mit frischen Krautern und hausgebackenem Brot
6,90 €

Schnitzel vom Duroc Schwein

mit frischen Pfifferlingen, Rahmjus und gebratenen
Krauterkartoffeln
24,90 €

Gebratenes Zanderfilet

mit Pfifferlings-Risotto und gebratenem Gemiise
vom Biohof Werenzhain
24,90 €

Hausgemachte Pasta

mit frischen Pfifferlingen, Gemiise vom Biohof Werenzhain,
Grana Padano und ausgebackenem Brie
18,90 €

Kohlrabi und Austernpilz -Schnitzel
mit frischen Pfifferlingen, Paprikaragout

und Kartoffelstampf
21,90 €

Niederlausitzer Wildschweinragout
mit Pfifferlings-Spatzle und ‘é‘.’_lj
Preiselbeer-Rotkohl

22,90 €




